
 

 

Esküvős ötletelő 
Levesek 

Falusi tyúkhúsleves házi csigatésztával és kerti zöldségekkel topfban  
és a leveshús tálon tálalva (erős paprika, torma) 

Marhahúsleves gazdagon 

Gyümölcsleves kókusztejjel készítve 

Egzotikus vöröslencseleves bodzavirággal 

 

Chafingben 
Nagymamám töltött káposztája apró töltésekkel 

Bükki szarvasragu juhtúrós sztrapacskával és tepertővel 

Zsenge oldalas vörösborosan 

Fűszeres libacomb porhanyósra sütve 

Jércemell egzotikus curry mártásban 

Illatos jázmin rizs 

Szalonnás, hagymás tepsis burgonya 

 

Vaslapos grillen 
Roppanós zöldségek/cukkini, padlizsán, paprika, gomba/ 

Grillezett házi gomolya és tofu különböző ízekben 

Zöldteában pácolt harcsafilé ropogósra sütve 

Vörös lazacfilé  

Lepényhal friss petrezselyemmel és pirított baconszalonnával 

Királygarnéla shichimi togarashi ízesítéssel 

 

Faszenes grillen 
Sörben úsztatott sertéstarja 

Rozmaringos jércemell filé 

Rosé kacsamell 

Kakukkfüves sertésszűz 

Szarvasbélszín és hátszín sansho-borsos kéregben  

Fóliás burgonya és zsenge kukorica 



 

 

Bécsiben sütve 
Borjú bécsi  

Sertéstarja rántva 

Szőlővel és gomolyával töltött rántott jércemell 

Aszalt paradicsommal és mozzarellával töltött rántott sertéskaraj 

 

Mártások és mártogatósak a húsokhoz: 
Borsos almalekvár 

Szőlő legjava konyakosan 

Zsályás birspüré 

Áfonyás lilahagymalekvár 

BBQ 

Sültpaprika krém 

Metélőhagymamártás 

Egzotikus curry mártás 

Kapros kókusztej mártás 

Chilis szilvakrém 

 

Salátabár: 
Paprika, paradicsom, uborka, friss leveles saláták, rukkola,  

házi káposztasaláta és kovászos uborka 

Hidegen sajtolt olajok, mézes balzsamecet, metélőhagyma mártás 

Magvak és csírák 

 
A felsorolt ételek csupán gondolatébresztőként szolgálnak, nem kész menüként 

kezelendőek-bárhogyan kombinálhatók  

és akár az éjféli menübe illeszthetők. 

Vegán, vegetáriánus vendégeinknek, valamint  

az ételintoleranciával élőknek is készítünk  

megfelelő odafigyeléssel ételeket! 


